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L'Originale dal 1950
 

Nocciolino 
di Chivasso

Il Nocciolino di Chivasso fa parte dei Prodotti
agroalimentari tradizionali (Pat) della Regione

Piemonte.  



Dal colore ambrato e dal gusto dolce, il
Nocciolino di Chivasso è ottimo a fine pasto e

delizioso nei dolci. 



Il sapore è pieno, avvolgente, morbido e con
lungo e persistente finale di nocciole. 

Molto apprezzato se aggiunto al gelato, alla
panna e come ingrediente per molti dessert.
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Caffè Cappella
Versa 3 cl 
di Nocciolino di Chivasso 
in una tazza di caffè caldo.
Mescola e guarnisci con
panna e cacao in polvere 

Mariner cocktail
Versa 3 cl di Nocciolino di
Chivasso e 2 cl di Rum. 
Servi con ghiaccio e
alcune scaglie di
cioccolato fondente a
parte

Prepara una buona
cioccolata calda in tazza e
aggiungi un cucchiaio di
Nocciolino di Chivasso.
Guarnisci con una
spruzzata di panna
montata o del gelato

Nocciolata calda

Narra la leggenda che un vecchio monaco si fosse ritirato in
contemplazione ai piedi delle Alpi, dove la natura è un inno perenne

alla grandezza del Creatore. Dopo tante ricerche e  prove, preparò un
infuso di erbe e nocciole a cui diede il nome di Capella, per ricordare

una stella che lo illuminava e confortava nel silenzio delle notti.
 








Il Nocciolino è stato ideato e brevettato dalla ditta Capella
Giovanni di Chivasso. Nel 1950 ottenne l’autorizzazione dal

Comune di Chivasso di poter fregiare le etichette e il marchio
con lo stemma gentilizio della città. 

 
Oggi viene prodotto in una delle più rinomate terre dove si

raccolgono le migliori nocciole piemontesi. 
"Sapori Nostrani di Giorgio Turco" è l'unico distributore

autorizzato. 
 


